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Sifra proizvoda Ime proizvoda P:Im fil Vegan Clean | Hand s.lr-:rizi::t ::gl?; KOT | | Kutija/ | Kom/ Kpli:lf Redova /| z:::: Tezina1 | Rok tralanja u;‘:{z}’;{:‘m Skladistenje Vrijem'e odmrzavanja / vrivjen'!e Fermentacij:al
ree’ label | made o (kg) (kg) kutija paleta | paleta r::rezlia paleta (cm) palete (dani) (dani) p je / p p Ji p j
DIVIUN
100460 Somun 200g + + + - 0,200 | 0,200 45 24 1080 4 6 195 260,80 365 300 -18°C 45min/ -/ - -1-
100504 Somun 150g + + + - 0,150 | 0,150 55 24 1320 4 6 195 242,80 365 300 -18°C 45min/ -/ - -/-
100547 Somun 100g + + + - 0,100 | 0,100 100 24 2400 4 6 195 284,80 365 300 -18°C 45min/ -/ - -/-
100513 Somun 80g + + + - 0,080 | 0,080 75 36 2700 4 9 195 267,10 365 300 -18°C 45min/ -/ - -/-
101100 Pita bread 100g + - - - 0,100 | 0,100 80 24 1920 4 6 195 236,80 365 300 -18°C 30min/ -/ - -/-
RO EPINOA |
100892 Rostilj lepinja 200g + - + - 0,200 | 0,200 45 20 900 4 5 180 221,50 365 300 -18°C 45min/ - / - -/-
101074 Roétilj lepinja 180g + - + - 0,180 | 0,180 50 24 1200 4 6 195 260,80 365 300 -18°C 45min /- /- -/-
100894 Rostilj lepinja 150g + - + - 0,150 | 0,150 55 20 1100 4 5 180 206,50 365 300 -18°C 45min/ - / - -/-
100910 Rostilj lepinja 120g + - + - 0,120 | 0,120 65 24 1560 4 6 195 232,00 365 300 -18°C 45min/ -/ - =l=
101017 Ovalna roétilj lepinja 120g + - + - 0,120 | 0,120 50 36 1800 4 9 195 267,02 365 300 -18°C 45min/ - / - -/-
SOMU
100886 Somun sendvi¢ pure¢a Sunka i sir 160 g + - - + 0,160 | 0,160 24 48 1152
PiZZA SN
100741 Pizza snack s pure¢om Sunkom i sirom 150g + - - - 0,150 | 0,145 30 48 1440
100834 Burger pecivo 150g - - - - 0,150 | 0,150 35 24 840 4 6 195 170,56 180 150 -18°C 45min/ -/ - -/-
100833 Burger pecivo 125g - - - - 0,125 | 0,125 45 24 1080 4 6 195 179,56 180 150 -18°C 45min/ -/ - -/-
100832 Burger pecivo 75g - - - - 0,075 | 0,075 75 24 1800 4 6 195 179,56 180 150 -18°C 45min/ -/ - -/-
100929 Brioche burger 90g - - - - 0,090 | 0,090 45 36 1620 4 9 195 196,90 180 150 -18°C 45min/ -/ - -/-
... KO |
100861 Kruh sa sjemenkama suncokreta i chie 300g + - - - 0,300 | 0,300 33 24 792 4 6 195 282,16 180 150 -18°C -/12min /180 — 230 °C -/1DA
100959 Domaci kruh 400g + + + - 0,400 | 0,400 20 20 400 4 5 180 201,50 180 150 -18°C Omin / 7min / 210°C -/1DA
- N 2 PA H
100957 Zlatni kalup 500g + - - - 0,500 | 0,500 24 20 480
BUR
100743 Burek sir 260g + = = = 0,260 | 0,220 36 56 2016 8 7 155 573,02 365 300 -18°C Omin / 15-22min / 200-210°C =l=
100765 Burek sir 190g + = = = 0,190 | 0,150 48 56 2688 8 7 155 559,58 365 300 -18°C Omin / 15-22min / 200-210°C =l=
100768 Burek junetina 190g + = = = 0,190 | 0,150 48 56 2688 8 7 155 559,58 365 300 -18°C Omin / 15-22min / 200-210°C =l=
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. 50 Kutija i i
Sitra profavoda Ime protzvoda PaIm i g Glan Hand | TUET, | TOE | om | Kutie | Kom | pot” [Redova | VS0 | Tetne 1| Rokrainia| SRS, | gsane | Vieme odmremvana vrjome | Fermentci
o (kg) | (kg) paleti (cm) (dani)
100876 Burek stapi¢ sir 100g + = = = 0,100 | 0,080 98 72 7056 8 9 195 761,27 365 300 -18°C Omin / 15-22min / 200-210°C =/
100877 Burek Stapi¢ Spinat & sir 100g + = = = 0,100 | 0,080 98 72 7056 8 © 195 761,27 365 300 -18°C Omin / 15-22min / 200-210°C =1=
100878 Burek Stapic junetina 100g + = = = 0,100 | 0,080 98 72 7056 8 9 195 761,27 365 300 -18°C Omin / 15-22min / 200-210°C -/-
-~~~ ecwo_______
100907 Kifla 220g - - - - 0,220 | 0,220 30 24 720 4 6 195 203,20 180 150 -18°C Omin / 15-22min / 200-210°C -/-
100973 French Hot Dog pecivo 60g + - + - 0,060 | 0,060 40 72 2880 8 9 181,8 222,4 540 540 -18°C 60min /- /- -/-
100974 Hot Dog pecivo 60g + - - - 0,060 | 0,060 50 48 2400 8 6 196,8 1911 540 540 -18°C 60min/-/- -/-
100561 Lisnato hrenovka 110g - - - - 0,110 | 0,110 125 28 3500 4 7 172,5 430,7 365 300 -18°C Omin /18min /180 °C -/-
100562 Lisnato Sunka sir 100g - - - - 0,100 | 0,100 144 28 4032 4 7 172,5 448 365 300 -18°C Omin /18min / 180 °C -/-
101131 Twist slanina 70g + - - + 0,070 | 0,070 84 36 3024 4 9 195 297 365 300 -18°C -/3min /200 °C -/-
101130 Twist margherita 70g + - - + 0,070 | 0,070 84 36 3024 4 9 195 297 365 300 -18°C -/3min /200 °C -/-
101129 Twist pizza 70g + - - + 0,070 | 0,070 84 36 3024 4 9 195 297 365 300 -18°C -/3min /200 °C -/-
> i

101068 Pizza podloga 320g 3/1 - - + + 0,960 | 0,960 15 36 540 4 9 195 257,92 365 300 -18°C -/3min /300°C -/-

PEKAR TOMO d.o.o. * Palm oil free oznaka odnose se na sve proizvode, ali se smije komunicirati samo uz proizvode koji inade sadrza palmino ulje kao uobicajeni sastojak.

Zaluzje 42 * PEKAR proizvodnja certificirana je najvisim IFS standardima.

32 100 Vinkovci * Logisticki podaci mogu varirati; neki logisticki podaci mozda su se promijenili.

* Minimalna narudzba svakog proizvoda: 1 kutija.

Hrvatska / Croatia
www.pekar.hr * Paletne narudzbe: moguce je naruditi paletu s razligitim proizvodima. _l-l ~

* Moguca dostava svjezih ili ZAMRZNUTIH proizvoda.
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