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Kraće vrijeme pripreme.
Tijesto već pripremljeno
i oblikovano!

Premium okus pizze uz
manju potrošnju sirovina
poput sira i umaka.

JeDnostavnija i brža priprema 
različitih vrsta pizze.

Manje otpaDa i uvijek
Dostupne zalihe.

UšteDa na troškovima osoblja.
Nije potreban pizza majstor,
Dovoljno je DoDati naDjev i ispeći.



pizza Deck / 5 min
   240°C gornji grijač
   290°C Donji grijač
    
konvektomat
   5 min, 250°C
    
krušna peć
   2 min, 350°C

pogoDno za sve
vrste pripreme

-18°C / 365 Dana

+4°C / 7 Dana
(nakon otapanja)

logistički poDaci:
    3 kom u foliji
    15 kom/kutija (5×3/1) 
    36 kutija / paleta
    540 kom / paleta



www.pekar.hr


